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EL JAMON IBERICO, ¢ UNA CUESTION DE MARCA?
D.O.P. JAMON DE HUELVA O JABUGO?

Corria el mes de abril de 2009 y José Antonio Pavdn, Secretario General del Consejo
Regulador de la Denominacién de Origen Protegida (D.O.P.) Jamdn de Huelva, no salia
de su asombro tras colgar el teléfono en su oficina de la Plaza de Dofa Elvira de
Aracena en Huelva. Acababa de recibir una llamada de la oficina comercial de la
embajada de Espafia en la Republica Popular de China, anuncidndole que dos
empresarios de aquella nacionalidad habian solicitado el registro de la marca Jabugo
en el pais asiatico.

La embajada habia conocido unos dias antes, a través de una informacion facilitada
por China Trademark & Patent Law Office, que el empresario chino Wu Zhe Ren habia
solicitado en septiembre de 2007 el registro como marca de “Hameng Jabugo”
(traducible como jamoén de Jabugo). En 2006, otro ciudadano chino, Wang Weiging,
habia registrado también el vocablo “Jabugo”. Por otro lado, el 15 de noviembre de
2007 se habia firmado el protocolo entre los gobiernos de Espafia y la Republica
Popular de China para abrir el mercado de este pais a los productos carnicos del sector
porcino espafiol.

El Consejo Regulador fue informado de que aun habia tiempo para oponerse
legalmente a la solicitud. Pero ese no era el principal problema. Este radicaba en que el
nombre de la Denominaciéon de Origen reconocida por el Ministerio de Agricultura,
Medio Rural y Marino (M.A.R.M.) desde 1995 era “Jamdén de Huelva” lo que
complicaba desarrollar competencias para intervenir ante este tipo de asuntos. No
obstante, se consideraba evidente el perjuicio que la actuacién china podia causar al
sector del jamén ibérico espafiol, en general, y al sector del jamén ibérico de la sierra
de Huelva, en particular. Finalmente, se decidid plantear una oposicidon a los dos
registros de marcas.
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Por otro lado, el Consejo Regulador de Jamon de Huelva, el Ayuntamiento de Jabugo
(Huelva) y los industriales y ganaderos de la zona habian consensuado un acuerdo en
julio de 2008 con el objetivo de modificar el nombre de la D.O.P. “Jamdn de Huelva”
por el de “Jabugo”, dada la mayor importancia comercial que éste podia tener. El
M.A.R.M. comunico en enero de 2010 la desestimacién del cambio, circunstancia que
habia generado incertidumbre sobre los pasos a dar a partir de ese momento vy el
futuro de la estrategia de posicionamiento de esta Denominacion de Origen.

EL CERDO IBERICO

El sector del porcino en Espafia (Anexo 1) se divide entre el cerdo blanco y el ibérico.
Es el segundo en importancia de la U.E. (Apéndice 1), con una cabaiia en el afio 2009
de unos 26 millones de ejemplares, pero las diferencias entre ambas razas son
significativas. El cerdo blanco se criaba de forma intensiva en granjas, era alimentado
con piensos, su cabafia representaba aproximadamente el 90% del total y el precio de
sus productos era muy inferior al cerdo ibérico.

El porcino ibérico representaba un claro ejemplo de la ganaderia extensiva en Espaia,
con gran importancia econdmica en las dehesas del Suroeste de la Peninsula Ibérica.
Los productos procedentes de su explotacién ganadera y en especial las piezas de
mayor calidad, como los jamones, habian adquirido gran fama gastronémica y elevada
demanda social. A ello se unia el valor ecolégico que suponia el mantenimiento de las
dehesas (un ecosistema procedente del bosque mediterraneo caracterizado por la alta
concentracion de encinas y alcornoques, con gran produccion de bellotas y plantas
herbaceas, que lo hacian Unico en Europa). La bellota procedente de estos arboles era
parte fundamental de la alimentacion del cerdo ibérico. Dado su aprovechamiento
agricola y ganadero habia sido histéricamente un modelo de sostenibilidad, y sus
grandes espacios territoriales representaban otra sefia de identidad del cerdo ibérico.
Habia una gran complementariedad entre el cerdo ibérico y la dehesa y se solia decir
que, sin las explotaciones para la crianza del primero, no serian viables
econémicamente las segundas y que, sin éstas, no existiria el cerdo ibérico.

El cerdo ibérico era un animal con un ciclo de explotacién y aprovechamiento de casi
cinco anos, desde su nacimiento (Anexo 2) hasta poder comercializar su producto
principal que era el jamén. Una de sus principales caracteristicas era el engorde final
en montanera’, que le otorgaba un importante valor diferencial. Estos factores de
“tiempo” y “espacio” propios de la dehesa, representaban dos importantes sefias de

?> Montanera: Periodo de tiempo que transcurre desde el otofio hasta final del invierno, durante el cual
los cerdos ibéricos engordan en las dehesas alimentandose de pastos, bellotas de encinas, alcornoques y
quejigos, con una reposicion de unos 50 kg de peso, durante una estancia minima de 60 dias. Los
animales suelen entrar en la montanera con unos 100 kg. de peso. Cada animal necesita para ésta forma
de alimentacion extensiva, un territorio aproximado entre 1 y 2 hectareas, en funcion de las
caracteristicas arboreas de cada dehesa. Este gran espacio posibilitaba a los cerdos ibéricos hacer
ejercicio de forma casi permanente en la época de montanera, lo que era determinante para la calidad
organoléptica de su carne.
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identidad de esta raza, aunque para muchos consumidores, el principal factor
diferencial del cerdo ibérico, mas alld de la raza, la edad y el manejo, era la
alimentacion, pues la ingesta de bellotas otorgaba a la carne una proporcion de grasa
entreverada que posibilitaba un aroma y sabor Unicos, inalcanzables cuando la
alimentacion de los animales se realizaba sobre la base de piensos.

La evolucion del cerdo ibérico habia experimentado en los ultimos afos importantes
oscilaciones. Hubo un acusado descenso desde la decada de los afios 50 hasta los afios
80 del siglo XX, pero, a partir de entonces, tuvo lugar un crecimiento constante de la
cabaifa, que llegé a duplicarse entre 1993 y 2007 superando los tres millones de
animales.

La alta demanda y los precios alcanzados habian generado un efecto llamada,
incorporandose a este subsector industriales de porcino blanco, con unos métodos
intensivos de produccidn y cruces raciales alejados de las formas tradicionales de
crianza del cerdo ibérico, produciendo distorsiones de la oferta.

Con la llegada de la crisis econdmica de finales de la primera década del S. XXI se
produjo un rapido cambio de tendencia: en 2009 la cabafia habia descendido
notablemente respecto a 2007 y fuentes del sector consideraban que experimentaria
una reduccion del 50% entre 2010 y 2012. El largo ciclo de explotacion vy
aprovechamiento del cerdo ibérico habia supuesto un gran lastre para el sector: se
sacrificaron muchos animales y se empezaron a curar sus jamones en época de
bonanza econdmica pero, tras su periodo en las bodegas, estaban listos para salir al
mercado en pleno periodo de fuerte recesién econdmica. Esta circunstancia sumié al
sector en una profunda crisis.

Existian diferentes variedades dentro de la propia raza ibérica -negra, rubia, retinta
extremefia, machado de Jabugo-, pero entre los operadores del sector existia una
polémica sobre cual debia ser la pureza de la raza, unida al desconocimiento de los
consumidores propiciado por una legislacién ambigua, avivada por la alta demanda del
mercado en los periodos anteriores.

La legislacion sefialaba que los cruces de razas eran legitimos y permitidos, pero
deberian hacerse entre una hembra ibérica pura y un macho de la raza Duroc-Jersey?,
para que asi el animal tuviese al menos un 50% de sangre ibérica. El lechdn resultante
tendria la denominacioén de “ibérico” para diferenciarlo del “ibérico puro”, en el que el
macho y la hembra debian pertenecer a la misma raza. Muchas empresas del sector se
estaban inclinando por criar cerdos “ibéricos” en vez de “ibéricos puros”, lo que

3 Duroc-Jersey: Raza porcina de origen americano muy valorada en el sector, debido a sus buenas
cualidades tanto por su rapido crecimiento como por la calidad de la carne, que es muy magra. En los
parametros reproductivos se puede equiparar a la Yorkshire y Landrace y se emplea habitualmente
como linea paterna, para los cruzamientos. Es bastante menos utilizado como linea materna, ya que
aunque se le atribuye una mayor "resistencia" no suple con ello las menores caracteristicas maternales
en comparacion con Yorkshire o Landrace.




